nem arra, hogy én allitsam be a krumplifézelék strliségét, vagy hogy meghatarozzam, hogy a
petrezselymes burgonya mar eléggé meg van-e kapva. Bortonbe is mehettem volna szakacsnak és
fogvatartott-iranyitonak: Herceg, Elvis, te pucolod ma a krumplit, Rikhdrd te takaritasz, Armando,
te hozol vizet a leveshez... ott szivesen kiprobaltam volna magamat egy haverommal, de anyukam
nem engedte.

Ha volt is szdmomra megfeleld hirdetés, akkor oda 3-5 év gyakorlattal rendelkezd
szakacsot kerestek. A pénzem pedig fogyoban volt, el is adtam jo par holmimat, hogy kitartsak.

Nem tudtam mit tenni, bevallaltam a legels6 munkat, ahova azonnal felvettek.

Egy hires volgyben

A szakacs a htit6jérdl ismerszik meg.

Itt is egyediil voltam, mindent én intéztem. Az el6z6 helyen sokat tanultam, de tudtam, hogy itt
sem fogom megdllni a helyem. Ezzel szemben egy hét alatt mégis szépen betanultam, de ne
rohanjunk ennyire eldére. Az elsé napom azzal kezd6dott, hogy atoltoztem, majd az idds fonok
korbevezetett az épiiletben. Ez itt a konyha. Ez itt a htisos. Ott hatul a bodéban van egy fagyaszto,
ott taroljuk lefagyasztva az eldre elkészitett ételeket. Micsoda?! Megmutatna? Egy kis fabodéban
egy régi Lehel fagyaszto allt, arra rahegesztve egy lakat. A lakat kulcsa nalad lesz a zsebedben,

mondta. Ha kell valami, hatraszaladsz és kinyitod, majd visszazarod a bodét és a htitét is.

De most nyissuk ki, mondta. Felnyitotta a fagyasztot, és azt hittem, hogy horrorfilmbe keriiltem.

Piszok, sar és oszlasnak indult htiisdarabok feltapadva a fagyaszto tetejére.
- Ez itten a csontleves.
- Ez itten a galuska.
- Ez itten a pOrkolt.
- Ez itten a gombaleves.
- Ez itten a f6tt burgonya.
- Ez itten a bolognai szdsz.
- Ez itten a brassoi.
- Ez itten a frissensiiltnek val6 kiklopfolt csirkemell, karaj, tarja.

-Ez itten egy negyed tomb sajt.

Ezek ,szépen” adagokra ki voltak porciézva zacskokban. Olyan zacskoban, amiben reggel viszi
haza az olvasé a kiflit, zsomlét.

Rendeléskor nem volt mdas dolgom, mint hdatraszaladni, kivenni a fagyasztobdl az
anyagokat, visszaszaladni a konyhara, berakni a mikrdba, és varni a csodat.
Vegyiik példaul a gulyasleves elkészitésének titkos receptjét: a bddéban 1évo fagyasztobol
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kivesziink egy adag porkoltet, egy adag fott burgonyat és egy zacskd csontlevest. Két
mikrohulldmu siité volt a konyhdan. Betessziik az egyikbe a levest, masikba a porkoltet. Na, most
vigyazni kell! Hisz, ha mar nagyon olvadt a fagyasztott cucc, akkor rdég a zacsko, viszont addig
nem tudjuk lehdmozni a zacskét, mig rendesen meg nem olvadt a kaja. A hdrom alkotéelemet
beledntjiik egy tanyérba, majd visszatessziik a mikroba 6t percre, és tadam, készen is vagyunk a
forr6, de nem friss és nem is joiz{i levessel.

Probélkoztam én rendesen, egy labasban 0sszekeverni a fagyasztott cuccokat, de a f6nok

szerint ez az 6rdogtdl vald technika. Gazt is haszndlni, az edényt is elmosni utana...

Készitsiink egy vaslaposat is, vagyis rostlapon siilt tarjat. Ez mar triikkdsebb, hisz éppen van a
htisos hiitében elére kiengedve par szelet htis. De valami okndl fogva a hlitében az 6sszes nyers
htis mindig meg volt romolva. Azért nem kell aggddni, a vénember ennek a helyzetnek a kezelését
is jo eldre kitalalta! Egy forrdvizes atmosas, majd bd ecettel is lemossuk, hogy a romlott iz és szag
ne isse ki a kedves vendégeket az étterem kell6s kozepén. Otthon pedig mindenki azt csindl, amit
akar. Stitéskor nagyon gazdagon kell megszorni soval, borssal, fokhagymaval, és mar lehet is
fogyasztani. A rantott his mar veszélyesebb étel. Ha a rantott csirkemellrdl vagy a rantott karajrol
leszedi a bundat a vendég, lebukunk. Ahogy egy kedves kinai bardtom mondja: Gdbol’, tanuld meg, a
panir alatt lenni minden hiis egyenld. Leszedheti akkor is, ha gyanus neki a hus, de vagas kozben
magatdl is lepattanhat a bunda. Gyakran jott vissza a has ugy, hogy csak egyet vagy kettot
haraptak bele, korettel egyiitt. Higgyék el, hogy nem finom a fagyasztott rizs, sem a fagyasztott
krumplipiiré. A fénokot egyaltalan nem zavarta a dolog, amikor a szintén idds felszolgalond
megemlitette neki, hogy ,szar a konyha” és hogy visszajonnek az ételek folyamatosan. Ilyenkor
csak annyi volt rd a valasza, hogy biztos nem izlett nekik és kész. Nincs a konyhdval semmi baj, 6
feltigyelte a munkafolyamatot. Gyakran orditottak egymassal. A felszolgalondnek azért lett volna
érdeke, hogy finom legyen az ennivald, mert csak akkor tud borravalét gytijteni. En annyit tudtam
tenni az 6 érdekében, hogy szépen diszitettem fel az ételt, tigy, ahogyan egy mesterszakdcs tenné.
Paradicsombol faragtam rdzsat és szirmot, uborkabol pillangot és virdgot, és még mindkett6bdl
egy sor mas dolgot lehet varazsolni, melyeknek nem tudom a hivatalos nevét, de rengeteg szemet
gyonyorkodtetd, olykor elgondolkodtaté diszt tudtam késziteni. Az egész diszitést
megkoronaztam egy kis salatalevéllel, paprikéaval, petrezselyemzolddel. Am mindhidba voltak a
szép diszitések, ha az alattuk 1évé mannat nem ették meg.

Az étlapon gyanusan sok porkoltféleség volt. Volt vaddisznd-, sertés-, marha-, szarvas-,
facan-, 6zporkolt és tarsaik. Korbevezetésem utdn jott is az elsé rendelés: vaddisznoporkolt.
Szaladok hatra, keresem a vaddiszndporkoltet. Nem mintha megtaldltam volna, mert semmi sem

volt felcimkézve. A fdndkasszony ugyanolyan ravasz volt, mint a f6nok, €s ¢ is ott ténfergett.
Kérdeztem is a fénokasszonytol, hogy melyik a vaddisznéporkolt, és hogyan csinaljam.

— Hat ,héggy”! Fogod a marhaporkotet, teszel bele vorosbort! Erted? Ennyi.

— Es a szarvasporkoltet?

— Abba meg teszel koménymagot meg bordkabogyot.

~Fsaz 62?

— Abba meg majorannat szorsz.
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Nagyjabol igy késziiltek a porkoltspecialitdsok. Az drakban nagy ingadozasok voltak! A sima
marhaporkolt 500 Ft, mig a vaddiszné 800 Ft, pedig csak a legolcsobb bort kapta, vagy az
6zporkolt 1300 Ft, pedig csak 10 forintnyi fliszert kapott.

Az els6 korbevezetds napomon egy falatot sem ettem, igy megoriiltem, hogy készitiink

hamburgert is. Az csak frissen késziil, nem? Igy megkérdeztem érdeklédve: hogy késziil?

— Hatramész, jobb oldalt a ldddban vannak a , zsemlyék”. Elérehozod, megmikrézod egy Kkicsit,
hogy puha legyen. A fagyaszto bal oldaldn vannak a huspogacsak, megsiitod. Hagyma, salatalevél,
ketchup, mustar. Hatramentem megkeresni a zsomléket. Ranézésre egy vagy két honaposak
lehettek, k6kemények voltak, de a mikrdban tényleg visszapuhultak. A hispogacsak a legolcsobb

bolti szarok voltak, melyek gy néztek ki, mint a 3 napos vizihulla fasza.

Aznap éhesen mentem haza.

Vissza kellett vezetnem az otthoni reggeli szendvicskészitést. En szivesen féztem volna magamra a
konyhan, pl. fokhagymakrémlevest, amihez megveszek minden alapanyagot, de minden eszkoz
koszos és biidos volt, s6t még az is, amivel elmoshattam volna az edényeket. Tanulokoromban
mindig arra oktattak a felettem jardk, hogy hiilye az, aki egy konyhan éhezik. En jo nagy hiilye
voltam!

A konyhalany itt az ,ellenségem” volt, sosem csinalta azt, amit mondtam. Kiilonben is mar
nagyon idds volt, kimélni kellett. El tud képzelni egy kad fekete vizet? Olyan feketét, mintha egy
kadban sarat oldana fel, és még hozzaontene fekete festéket? De ez még nem igazan undorito. Az a
gyomorforgatd, ha egy mosogatdékadban a viz attol lesz fekete, ha napokig nem cseréli le,
mikozben szaz tanyért és edényt elmos benne. Nem akarta lecserélni a konyhalany a vizet, siman
elpancsikolt 40 literben napokig. Fehéren jottek ki a tanyérok, szo se rdla, csak iszonyatosan
btidosek voltak.

- Par 6ra alatt kiszell6znek! — allitotta.

Ha tehettem, a konyhdn csak az edényekhez és fliszerekhez értem, de ezekhez sem
szivesen. A csempe, a padld, a butorok brutdlisan ragadtak a tobbéves mocsoktol. Egyszer
nekiélltam fémdorzsikével mocskot lazitani, de nem jartam sikerrel. Allitom, hogy az utca aszfaltja
sokkal tisztabb volt, mint a konyha. Maig nem értem, hogy az erre szakosodott szervek miért nem
csuktak be azonnal ezt a pocegodrot. Mashol 50 000 Ft-ot kellett fizetnie az étterem tulajdonosanak
egy darab lejart szavatossagu turorudi miatt, vagy azért, mert a didbél a szarazaru-raktarban volt,
nem a z0ldséges fagyasztoban, de errdl majd késobb.

Tiz ételbdl kilenc visszajott. A kilenc ételbdl altaldban egy kandlnyi hidnyzott. Nem kostolgattak,
hogy mi lehet a gond a harapnivaldval.

Osszesen egy darab készételes hiits volt, igy az elkészitett ételeket kénytelen voltam kint hagyni az
udvaron. Valamiért nem engedték, hogy a konyhdban maradjanak. Mésnap reggel mindig
szagolgatni kellett 6ket, hogy melyik romlott meg. Elég sok karba ment, ezért is fagyasztgatott le
mindent az 6reg. Sehogy sem volt jo.

A romlott f6tt burgonya szagatdl hamar rosszul lettem. Ha még nem annyira biidds, akkor a
gulyasleves elbirja — allitottak.

70



A fizetésemrdl egy sz6 sem esett, pedig érdeklédtem, de a valasz reggel az volt, hogy majd este
megbeszéljiikk, este pedig, hogy majd holnap reggel megbeszéljilk, de nem kell aggddni,
szakacsfizetést kapok. Egy hétig jatszotta ezt velem az aggastyan. Aztdn vasarnap szolt biiszkén,
hogy fizetés van. Hat, Gabor, elég nehezen razodtal bele a munkaba, de ma mar jo voltdl, és
segiteni sem kellett. Nem adok kevesebb pénzt, s6t, megajandékozlak egy kis bonusszal is —

hangoztak el a biztatd szavak.

Reggel 8-ra jartam dolgozni, este kilenc, tiz oraig.

Atadott nekem egy felszolgaldcetlit, amire csiitortoktdl vasarnapig leirta a napokat:

08. Cstitortok: 2500 Ft
09. Péntek: 2500 Ft
10. Szombat: 3000 Ft
11. Vasarnap: 3000 Ft
+
11.000 Ft
1.000 Ft

+
12.000 Ft

Kérdeztem, hogy ez most vicc? Mondta, hogy nem. Erre kozoltem, hogy holnap nem jovok.
Természetesen esze agéban sem volt bejelenteni. Zsebbe akarta adni. Igy a fizetésem kicsivel tobb
lett volna, mint amit par honapja kerestem bejelentve a luxus hotelben, csak ott napi 8 ora

munkaért, itt pedig napi 12-14 orédért, feketén. Errdl sz6 sem lehet!
Munkakeresés kovetkezett. Sajnos, sok étterem tgy jatszott, mint az Oreg.

Belefutottam rogton még egybe.

A csotanyos mellett

Ez az étterem a belvarosban volt, attdl a csotdnyos étteremtdl 10 méterre, ahol Husival voltunk
tanulok. J6 hirneve volt ennek a helynek.

Megbeszéltem a fénokkel, hogy az els§ probanap lesz, és ha megfelelek, felvesz. A
probanap megvolt, de nem feleltem meg, pénzt nem kaptam, hisz a probanapot 6 nem fizeti ki,
azért prébanap. Sokdig bantott a dolog, hogy milyen béna lehettem, hogy nem kellettem oda. A
napokban Gsszeroffentem par korombeli szakdccsal, és valaki felhozta a témat, hogy most volt ott
prébanapon, de nem vették fel. En erre azonnal révagtam, hogy oda j6 par évvel ezelStt engem
sem. Alighogy ezt kimondtam, mar a harmadik szakacs is ravagta, hogy 6t sem vették fel, és ez az
étterem ezzel szorakozik, aki beddl nekik, akar két-harom napig is dolgoztatjdk, igy egy egész
nyéaron keresztiil nem kell felvenni plusz egy embert. Ot sem fizették ki, de karajban és tarjaban
megoldotta az egynapi fizetségét. Itt gond nem volt a tisztasaggal, és nagyon preciznek kellett

lenni. Mindent mérni és irogatni kellett. Mondtdk, hogy ugorjak neki a tarjanak, 18 dkg-os
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szeleteket vagdossak le. Nem méregettem, eszemben sem volt. Eddig még sehol sem csinaltak igy,
s6t mérleg sem nagyon volt sehol. A negyedik szeletnél rohan a séf, hogy ez igy nem lesz jo, mert
nem 18 dkg-osak, rddobalta a mérlegre Oket és 17-19 dkg kozottiek voltak. Ezek utdn precizen
vagtam tovabb.

A huison voltak nagy darab cslingd zsirok és pici szildnkos csontok. Azokat rutinbdl
levagtam és kidobtam. Jott megint a séf, hogy nem szabad csak tigy kidobalni a sallangot. Szépen
le kell mérni, feljegyezni egy fiizetbe, és félretenni egy edénybe, majd megnézi a {6ndk. De mit?
20-25 grammos selejtet? Azt felelte: igen.

Itt be volt vezetve a személyzeti kaja, 6t fére. Ezt kiilon kellett f6zni, és természetesen
pontosan ki volt szdmolva az adag. Egy evOkanallal sem lehetett tobbet f6zni, vagy tobbet adni.
Elvégre ostobasag is lenne egy étteremben azt adni annak az 6t embernek, amit akar. Legrosszabb

esetben mindenki rantott karajt kér, és oda 75-90 dkg hus!

Egy kis bennfentes info: nagy altalanossagban az étteremben dolgozok inkdbb a hazias kosztot
kérik, tgy mint krumplifézelék, husleves, lencsefézel€k, siilt hus, tésztdk, hagymaleves, stb. Ritkan

akarnak frissensiiltet enni, pl. kijevi jércemellet.

Még a fliszerek sulyat is mérnie kellett a konyhanak, leltar céljabol hetente egyszer. A faszkodassal

legalabb annyi id6 ment el, mint a f6zéssel.

Nem telt el sok nap, taldltam masik munkahelyet.

’7 14 ’7 14
A var labanal
Ez mar a belvaros szélén volt, kozvetleniil a var mellett, és élveztem bejarni, mert a belvaroson
keresztiil vezetett az ut. Szerettem nézelddni, gyakran Osszefutottam ismerdsokkel is. Egy

gyorsétterem is utba esett, mellesleg ott is dolgoztam kordbban, nem tudtam megallni, hogy ne

vegyek reggelente sajtburgereket. Mire beértem, meg is ettem. Imadtam.

Olyan nagy gond itt nem volt a higiénidval, inkdbb az emberek nem tetszettek. Ketten dolgoztunk
a kékemény alkoholista séffel. Rajuk az a jellemzd, hogy soha semmit nem esznek, csak évekig
isznak. Ez a séf még csak nem is kostolgatta az ételeket, mar az els6 napon mindent rdm bizott, a
mindségellendrzést is. Izzadtam is a felel6sség alatt, de szerencsére mar akkora rutinja volt, hogy
csak ritkdn nem stimmelt egy-egy készitmény ize. A gyomra elszokott a szildrd ételtdl, és a
szervezete az alkoholt probalta meg a lehetd legjobban felhaszndlni. Egy mtiszak alatt lenyomott
tiz liveg sort, plusz egy-két iiveg bort, és kostolgatta a toményeket is. Ezeket minden reggel
magaval hozta. A felszolgalok pezsgot és csapolt sort kiildtek be neki a konyhdra. Minden miiszak
végére tigy bertigott, hogy én lettem a séf, 6 meg a szakacs. O panirozott, én talaltam.

Egyszer nagyon betintazott. Hatrakiildtem harom hust panirozni. 10 perc mulva sem volt
még sehol. Nem mertiik baszogatni a felszolgaldval, aki mellesleg a fénok fia, mert ha begurul,
akkor hazamegy, vagy szétveri a konyhat. Kis, alacsony emberke volt, nehezen mozgé labakkal, de
aki részeg, az részeg. Igy dvatosan hatranéztiink, hogy mit csindl. Cigivel a szajaban tancolt, és
panirozé mozdulatokat végzett, hus nélkiil.

A konyhan bérhova is nyultam, vagy teli iiveg pidra bukkantam, vagy egy iires iivegre.
Engem is mindenki kinalgatott alkohollal naponta tobbszor is, de mind visszautasitottam, és

mondtam, hogy egy j6 pohar hideg szdéda vagy kdla nekem barminél tobbet érne. Na, azt bezzeg

72



soha sem kaptam. Pezsgét meg toményet igen. Ezeket rogton tovabb is passzoltam a mesternek.
Szeretett is értel A korabeli konyhaldnyra ra volt allva, egész nap udvarolgatott neki. A
konyhalany hetente egy par alkalommal el tudta érni nala azt, hogy legalabb csak egy szem
porkolthust kapjon be, vagy éppen egy evékanalnyi htuslevest. Néha még puszit is adott neki, eme
bator, férfias és persze nemes tettéért.

Itt is voltak eldugva lakatos csoddk. A kert végében, a var labandl egy pince fekiidt,

melyben 6t Lehel markaja mélyhtit6 bujkalt a Kojal eldl. De ezekben turpissagok nem igazan
voltak. Mégis azért titkoljak el ezeket a hiit6ket, mert itt is cimkekotelezettség helyzete all fent. A
cimke pedig megfagy és leesik. Persze biztosan vannak olyan technikdk, amik megakadalyozzak,
hogy leessen a cimke, de sokkal egyszertibb letagadni a jégszekrényt.
A f6nok fia is oktatott, pl. hogy hogyan kell megsztirni egy embert késsel, hogy ne haljon meg. Bar
ez a téma engem nem izgatott. Majd ra par nappal erds fliszag csapott meg az udvaron. A f6nok fia
meg a masik felszolgdld srdc az udvaron tépett. Hatrafordultam, és szoéltam, hogy keményen
érezni lehet. Erre rdm szoltak, hogy nem lattam semmit! Mondtam; azt nem, csak éreztem. Ezutan
az ifja trondrokos tdmadolag lépett fel ellenem, és figyelmeztetett, hogy kussoljak.

Fasza hely ez! Az egyik alkesz, a masik ketté meg drogos. Elég nyomott volt igy egész nap
a hangulat, mintha a hullahdzban dolgoztam volna. Nem is igazan volt kozos témank. Azért itt is
tanultam ezt-azt, de a séf annyira féltette az allasat, hogy a legfontosabb dolgokat nem kototte az
orromra, nehogy tulngjek rajta. 250-300 000 Ft-ot keresett havonta, forgalomtol fiiggden. Ez elég
sok pénz, de ha azt nézziik, hogy napi kb. 8000 Ft a pia és cigi koltsége, akkor masra nem sok
marad.

Eszrevettem, hogy az eddigi munkahelyeimen szinte egyik f6ndk sem iilt be soha a sajat
éttermébe enni. Itt annyi volt a kivétel, hogy a 140-145 kg-os fonok ur minden este megevett 3-4
adag somloi galuskat. Lényegében azt neki készitettiik 2 naponta, frissen. Ha a féndknek nem ez
lett volna a kedvence, akkor legfeljebb 4 naponta készitettiik volna el. Itt megtanultam elkésziteni a
legegyszer(ibb és szerintem a legfinomabb csokiontetet: V5 tej és %5 viz ardnyaba ontiink rumaromat
és annyi kakadport szérunk bele, mig martas stirtiségi nem lesz. En a nyuszis kakadporért
élek-halok. 70%-os kakadporral is el lehet késziteni, de akkor tenni kell hozza kristalycukrot is. A
valtozatossag kedveéért én még szeretek beletenni egy pici hidegen kikavarhatdé pudingport is.
Ebben az esetben el6szor a pudingport tegyiik hozza, majd kavargatas utan pihentessiik egy kicsit,
mert be fog siir(isodni, igy a kakaoport ennek az allapotnak a figyelembevételével adagoljuk.
Barhogy is, ez tomény lesz, és nem tul gazdasagos.

A készételes hiit6kben mindig katonds rendben 4lltak a készitmények. Le voltak fedve, és
mindegyiket az elkészités datumaval felcimkézték. Ezt persze 3 naponta lecseréltiik, csaktigy, mint
a luxushotelben.

Maér harom honapja toltam az igat, belecsoppentiink a szilveszterbe. Szerencsére aznap nem
voltunk nyitva, igy én is el tudtam menni bulizni a sajat barati korommel. Egy kozeli faluba
mentiink egy hdazibuliba. Volt ott minden, én soroztem egész este. Egy sz6 mint szdz, este raktam
el magamnak egy kis gyorsat, hogy majd reggel betolom az orromba, hogy tudjak menni dolgozni.
Igy is lett. Hajnal 5 6ra utan felriadtam, és mér nagyon kivancsi voltam. Elévettem egy papirpénzt,
Osszetekertem, eljott az én idém. Még sohasem csinaltam ilyet. Felszivtam, és csalddottan
mondtam a tobbieknek, hogy rossz a cucc, mert nem érzek semmit. A biztonsadg kedvéért

kisétdltam a buszmegalléba megnézni, hogy mikor jon a busz. Addig még két ora volt.
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Visszamentem a hdzba, és felébresztettem mindenkit, hogy rossz volt a narkd, mert semmit sem
érzek, és, hogy ne aludjanak mert van még egy csomo pia. Volt, akit sikertilt is meggy6znom arrdl,
hogy igyunk tovabb. Nekem nem esett j6l a sor, 6 megivott egy dobozzal, és kiddlt. Igy tovabb
ébresztgettem, akit csak tudtam. Végiil elegiik lett belSlem, és inkabb autdéval bevittek az
étterembe.

Szilveszteri koszontdvel kezdtiik a napot, reggel 10 drakor. A f6ndk tr és a fdndkasszony is csak
szorongatta pezsgOspoharat, tdgra nyilt szemekkel, nyugtalan testtartdssal. Mind a hdrman tele
voltunk cuccal.

Kész, megfogadtam, hogy soha tobbet semmi ilyesmit nem csinalok, mert undorité volt
Oket gy latni, és én is igy nézhettem ki! Egyszeriien a tarsasag lehtizott a szintjiikre a tudtomon

kiviil, nem csak az étterem, hanem az én privat vendéglatos korom is.

Az a baj, hogy az iskolai drogismertetd 6rak anyagabol mindenkinek az jott le, hogy ha ez ilyen jo,
azonnal ki kell probalni. Ki nem szarja le, hogy a fii hatéanyaga Kannabiol, és THC a roviditése?
Az amerikai tudésok adtak speedet egy poknak, ami utana dsszevissza szétte a halot? Es hasonld
baromsagok hangzottak mindig el a drogprevencios el6adasokon.

Mondték volna inkdbb azt, hogy egy fél adag speed utan még legalabb két évig nem megy ki a
fejembdl az az érzés, amit nyujtott. Hogy arrdl almodok majdnem minden kibaszott nap, elalvas
utan. Par sor utdn is ott motoszkal a fejemben, hogy jo lenne nyomni egyet.

Fél adag utan a szellemi rabja lettem. Nem csindltam soha tobbet, de sokat gondoltam ra!
Nem szabad kiprobalni a drogokat! Nem azért, mert valami nagyokos rézsadombi hiilye azt
mondja, hanem azért, mert annyira jo, hogy az ember szenvedni fog a hidnyato6l. Ha meg tolom,
akkor csoves leszek. Sok ismerdsomet tonkrevagott a cucc. A diler meg képes szaros 200 Ft-ért
hajléktalant csindlni barkibdl. Akkoriban 1200 Ft volt egy extasy tabletta, amit a diler 1000 Ft-ért
vett. A speeden sem volt 300 Ft-ndl tobb haszna. Rdadéasul ezek piszkos szemét szarok, amiket egy
masik drogos kocsog allit eld, és minden szarral higitja, csak hogy sulyra meglegyen. Volt olyan
elmebeteg ismer6som, aki az egyik haveromnak moséporral higitott speedet adott el. Szerinted
veled nem csindlja meg ezt egy drogos? Dehogynem! Hany haverod prébalt mar meg beszervezni
MLM jatékba? Vegyél téle szajsprét, vitamint, meg ilyen szarokat, és add el te is. Na, 6k pontosan
2-300 Ft-ot keresnek egy ilyen iizleten. Szerinted 6k nem higitandk fel, illetve az, akitdl veszi, nem
kever hozza semmit? Csak egy hiilyének kell lennie a rendszerben, aki vegyésznek hiszi magat, és
figyelmetlenségbdl x anyagbodl 5%-kal tobbet adagol hozza, a buli végére pedig valaki meghal.
Ezeket nem mondjdk el a felvilagositdo orakon, ehelyett azt magyardzzak, hogy milyen vicces

dolgokat mivel az ember a drogtol.

Szilveszter utdn még két hétig nyitva voltunk, de vendég alig volt. Ugy dontott a fénokség, hogy
hatarozatlan idére bezar. Volt egy kis pénzem, nem aggodtam. Aztan eltelt mar egy honap, és még
mindig nem volt hir a nyitasrol, a pénzem meg vészesen fogyott. A végsokig kitartottam, vartam

még par hetet. Felhivtam ket telefonon, de nem tudtak érdemlegesen valaszolni, igy felmondtam.

Siissiink pizzat
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A munkasember napjai rovidek, élete hoszu.

Mivel méar nem volt pénzem, gyorsan lépnem kellett. A varosom egyik legismertebb pizzéridja épp
ekkor hirdette meg, hogy pizzaszakdcsot keresnek. Varatlanul betoppantam az egységbe, és
jelentkeztem az allasra. Annyira meglepddtek, hogy azt mondtak: 6ltozzek at. Meg sem kérdezték,
hogy hol siitottem ezel6tt pizzdkat — még jo is, mert sehol.

Megmutattdk, hogy hol fogok dolgozni, mondtdk, hogy kezdjem el felvagni a
pizzafeltéteket. El6vettem a késemet, amit még a 80-as évekbeli konyhdrol csortam, és nekialltam a
kapott feladatnak. Szalamit, sonkat, kolbaszt kockaztam, karikdztam legaldbb négy éran keresztiil.
Mar nevettek, hogy vajon mikor fogom azt mondani, hogy faj a kezem, de én azért sem széltam
egy szOt sem. Miért is panaszkodtam volna, amikor tanuld koromban sokkal rosszabb
koriilmények kozott kellett burgonyat pucolnom? Ez ahhoz képest dlom volt. Szolt a radid, a
munkatdrsak ugrattak egymast, sokat nevettek, kijartak cigizni, s6t, megkinaltak tiditditallal is.

Lattak, hogy lelkes vagyok, illetve gyorsan dolgozom, nem jajgatok, és veszem a poénokat
is. Majd az ipari konzervek kinyitdsaval akartak fogast taldlni rajtam, de ezzel sem tudtak.
Elszoszmotoltem a huszforintos nagysagu kézi konzervnyitoval. Egy konzervet 10 perc alatt
bontottam fel.

Még aznap este egy fesziiltebb hangulat vett koriil, kérdezdskodtek, hogy mirdl mit
gondolok, és van-e kedvem holnap is bejonni egy kicsit. Hatdrozottan valaszoltam, hogy igen, jol
éreztem magam.

A pizzaséf, aki bordsz volt, tehat nem sok koze volt a szakmahoz, egy az egyben tigy nézett
ki, mint José Luis Torrente, rdaddsul a kedvenc filmje is ez volt, nem mellesleg az enyém is. A
harmadik nap mar azon versenyeztiink, hogy ki tud tobbet idézni a filmjeibdl, és ki tudja normalis
beszélgetés kozben a szokincsébe beleépiteni a filmben elhangzottakat. Nemegyszer hozzam vagta
a pizzatésztat a kovetkezd felkidltassal: , Eriggy a kurva anyadba hiilyegyerek!”. Csak egyvalami
miatt haragudtam a ,,dagadt buzira”: soha nem mosott kezet hugyintas utan.

En kevertem, majd gombdcoztam ki a pizzatésztat, készitettem el a paradicsomszoszt,
reszeltem a sajtot, vagtam fel az alapanyagot, és mosogattam. Valamint zaraskor én takaritottam
Ossze a konyhat. Addig 6 elkészitette, majd megsiitotte a pizzat. Mivel semmire sem mondtam
nemet, mindent megcsinaltam, igy napi 500 Ft-tal kaptam csak kevesebbet a séfnél. Ez tigy nézett
ki a nap végén, hogy 6 5000 Ft-ot keresett, én pedig 4500 Ft-ot. Es ez igy korrekt is volt.

Volt ott egy masik szakdcs beosztasu srac is, aki a véletlennek kdszonhette ezt a meldt. A
konyha megnyitasa el6tti napon a fondk meg a haverja cipelték be a gépeket a hdAromemeletes haz
aljaba, de a pizzakemencével nem birtak el. Ez a srac meg éppen arra jart, és segitett nekik bevinni.
Beszélgettek par mondatot, majd a Gonzales becenévre hallgatd srac megkérdezte a vallalkozot,
hogy nincs-e még valami munka. A véllalkoz6 meg azt mondta, hogy holnap jdjjon be, és
megtanitja pizzat siitni. Igy is lett. Ezzel a sraccal is jol kijottem. Az & kedvenc filmje az Ali G
Indahouse volt. En is szerettem ezt a filmet, de ezenkiviil sokkal tébb mindenrSl nem tudtunk
beszélgetni.

Szoval ugy adtunk el napi 100-150 pizzat, hogy nem volt sok koziink ehhez a szakmahoz. A
fénok pedig csak hallomasbol tudott ezt-azt, mert 6 meg pizzafutarként dolgozott korabban.

Azt nem mondom, hogy nem miikodott a dolog, mert szerintem kozepes mindségli pizzat

készitettiink, de sok szakmaisag nem volt pl. a pizzaszdszban.

Fogtam az otliteres paradicsompiiré-konzervet, tiz perc alatt felnyitottam a 20 Ft-os nagysagu kézi
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konzervbontdval, a tartalmanak felét kb 3 deci vizzel egyiitt egy 3 literes mlanyag edénybe
ontottem, és ehhez tettem egy csapott evékandl sot, 20 evékandl cukrot, egy kavéskanadl 6rolt
feketeborsot, és négy evdkanal oregandt. A maradékot hiitdbe tettem. Ha a draga f6noknek jo hete
volt, akkor kakukkfiivet is vett a konyhara, igy azt is tettem bele. Ezt alaposan elkevertem. Ennyi,
igy nézett ki a pizzaszdsz. Mindeniitt mashol a paradicsomos pizzaszoszt rendesen megfézik, mi
ezzel nem foglalkoztunk, mégis mikodott a dolog! (Halkan megjegyezném, hogy ha mondjuk
voroshagyman megfuttatnank a jo mindségli paradicsompiirét, akkor nem kellene bele cukrot
tenni, vagy csak minimalisat, amivel szintén lehet spdrolni.) Az igazi olasz pizzaszdszt nem biztos,
hogy Osszefézik a fliszerekkel, mert az iz a siités kozbeni feltétek alatt is kialakul. De ez egy
magyarorszagi kispizzéria, ahol nem olasz mindségli hdmozott paradicsomszodsszal dolgoztunk,
aminek van is ize, hanem a legolcsobb paradicsompiirével, aminek nincs paradicsomos, inkabb
csak savanyu ize van. Ezt a filléres piirét pedig illene beizesiteni. A fehér szdsz szaritott
petrezselymes és fokhagymas tejfol keveréke volt, némi fehér borssal megbolonditva. De ez is
miikodott.

A pizzatészta 7-9 naponta mas-mas mindségii volt. A vallalkozé abbdl a lisztbdl vasarolt 40-50
kg-ot, amelyik éppen akciés volt. fgy voltak olyan hetek, amikor a tészténak mellékize volt, és volt
olyan, amikor fantasztikus mindségi volt a pizza. A pizzatésztaba jo kedvvel és bdséggel ontottiik
az olcso étolajat is, extrasz(iz olivaolaj helyett. A legtobb megrendeld kisebb pénztarcaju vagy
kollégista volt, nekik ez mindegy volt, csak az szamitott, hogy a tészta vastag legyen, illetve hogy a
Kukori pizzan a kukorica fél centit alljon. A Kotkoda pizza tri lakoma volt, hiszen arra tettiink egy
kis gépsonkat is. A kukoricanak nem volt olyan j6 mindsége, mint amit az ember horgaszathoz
haszndl. A tobbi alapanyag is a legolcsébb volt, pl. a sonka nem prosciutto cotto, hanem gépsonka.
A sajt pedig nem parmezan, mozzarella vagy trapista sajt, hanem a legalja, a pizzasajt tipusu volt.
Ez a sajt inkabb novényi anyagokbdl all, mint allatibol. A vendég felarért kérhetett ketchupot is a
pizzdjara. Ez szorny( volt, hiszen a legolcsobbat hozta a konyhdra a vallalkoz6. Egy pupozott
evOkandlnyi ketchupért elkért 100 Ft-ot, mig a nagykerben az 500 grammos ketchup nem kertilt
200 Ft-nal tobbe.

Hétf6 dél volt. Oranként kétszer-haromszor csorgott a telefon. Unatkoztunk. Eljtt az
ebédidd. Mindenki sajat maga készithette el a pizzdjat. A tésztdmra ezeket tettem ra:
paradicsomszdsz, bab, tomlds sajt, kolbaszkarika, sonka, paradicsom, sajt és extra oregand.
Mindenféle feltéttel kisérletezgettem. Ha az ember honapokon keresztiil délben és vacsoraidében
is pizzat eszik, akkor az igen unalmassa tud valni.

Ha mar kummantds, akkor egyszer unalmamban kitalaltam azt, hogy a pizzdm szélébe a
reszelt sajtot radda formalom és rahajtom a pizzatészta szélére. Annyia finom lett, hogy amikor
bejott a fonok, eltjsagoltam neki, hogy mit talaltam ki, és hogy vegyiik fel az étlapra + 200 Ft
felarért. A pizzatészta akkorat csattant a hatamon, hogy a varos masik végében is hallottak. A séf
kifakadt:

- Te hiilyegyerek, ennek a biidos szarhazinak akarsz te tobb pénzt csindlni? Te barom, szerinted
majd én tomkodni fogom a pizzatészta szélét sajttal? Eriggy a kurva anyadba! Gyuri, (a fondk) te
meg ne nézzé’, ez a gyerek fogyatékos, nem csinalunk ilyet!

Emlékszem egy nagyon kemény panaszra is. Egy tr azzal hivott fel minket, hogy csicskak
vagyunk, mert sporolunk az erds izzel. Mult héten Piedone pizzat rendelt, és nem csipett.

Utasitasba adta, hogy tegyiink ra csipls szoszt, mert lejon hozzank, és majd 6 megmutatja, hogy
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hogyan kell Piedone pizzat késziteni. Ezen én annyira berdgtam, hogy mondtam a séfnek, hogy
nyugodtan menjen ki cigizni, majd én ezt a pizzat elkészitem. Tobb sem kellett, kiment. Hatrajott a
fénok huga, aki a telefont kezelte, és mondta, hogy szosz helyett csak Erds Pistat kenjiink ra.
Mondtam neki, hogy tegyiink ra egy evOkanadl pizzaszdszt és két evékanadl Pistit. Helyeselt. A
pizzara szortam még tisztességesen: sonkat, bacont, hagymat, babot, borsé nagysagu Erds Pistat,
fokhagymat és sajtot. Ez a vendég soha tobbé nem rendelt téliink.

Itt is volt dugihtité. H(it6? Raktar! A szemkozti épiilet volt kibérelve erre a célra. Elhunyt az
id6s tulajdonos, is igy szerezték meg a putriszer(i hazat. Ott taroltuk az alapanyagokat. A haz
ablakat nyitva hagytam, és ha kellett alapanyag, akkor beugrottam az ablakon, felmarkoltam azt,
ami kellett, majd kiugrottam.

Ide csak kisegitének tudtak felvenni, mert nem ment annyira jol az tizlet. Heti harom napot
dolgoztam. Reggel tiz oratol este tizig voltunk nyitva, igy 12 érds volt egy miiszak. Egy héten 5
munkanap van, ami 40 6rat jelent, ha 8 éraval szamolunk. En 3 napot dolgoztam 12 éraban, igy 36
orat dolgoztam egy héten. A fizetésem valtozo volt. Attol fliggott, hogy hany pizzat adunk el. 100
pizzanal 4500 Ft-ot kaptam, 150-nél pedig 5000 Ft-ot. 200-nal 5500 Ft-ot. Napi 200 darab pizzat csak
elvétve gyartottunk le, am a 150 darab hetente legalabb egyszer, sokszor kétszer is megvolt. A
fizetésem majdnem 57 000 Ft koriil volt. Jobban kerestem, mint a luxushotelben, és volt egy halom

szabadidOm is.

A hires volgy, masodik nekifutasra

Van helyetted masik sz4z

A, huszkilds kis geci”, kozben a legjobb baratom lett. Felszolgaloként dolgozott a volgyben, mint
beugrds. Szolt nekem, hogy hétvégére kisegitd szakdcsot keresnek. Betoppantam az étterem
ajtajan, megkérdeztem, hogy tényleg keresnek-e kisegitét, mire azt mondtak, hogy igen. Oltozzek

at, mutassam meg, hogy mit tudok.

Akar traktorvezet6 is lehettem volna, aki tal sok Gordon Ramsayt néz. Bar akkoriban még nem
volt igy felkapva, és a Hells Kitchent sem adtdk még a TV-ben.

Jottem, lattam, f6ztem és maradnék.

Lelkesen el0késziiltem a napra, és vartam a séf urat. Egy csomd kulcsfontossagt kérdésem lett
volna hozza. Vartam, vartam. Nem akartam el6re dolgozni, nehogy baj legyen bel6le. Vartam,
vartam ra. Kozben betoppant egy csomo vendég, a felszolgald meg hozta a megrendeléseket. Nem
tudtam, hogy mi hol van, igy megkérdeztem tdle, hogy a séf ir mikor jon mar? Valaszolta, hogy
mar itt van! Fasza, akkor el6késziilok a rendelésekhez, és majd ¢ kiadja az ételeket, elvégre én még
csak most jottem. K6zben mondogatta a felszolgalo lany, hogy a séf tr nagyon rendes, és joképti is.
Fasza a feneke! Bologattam, és elszomorodtam, hogy ez meg itt homokosnak hisz, biztos azért
fényezi, hogy Osszejojjek vele. A fénokasszony is magyarazott, hogy a séf az séf, és szeretni valo,

megtapiznd szivesen. Egyéb megjegyzéseket is tettek mas testrészeire, példaul a felszolgalolany
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el6kapott egy répat, és mondta, hogy szerinte neki igy nézhet ki, majd jott a féndkasszony is, aki
egy nagyobb uborkat kapott el6, mert szerinte inkdbb ilyesmi lehet. Majd erotikus mozdulatokat
csindltak vele. Barcsak én lennék a séf, gondoltam magamban. Ha rdlam egyszer két né ilyet
mondana, raadasul igy...

En kozben nézelddtem, hogy jon-e mar az a fasz, biztos egy beképzelt, ronda, és alacsony
ember, aki majd itt csicskaztatni fog. Még sosem lattam, de mar gytiloltem. Tudtam, hogy nem
fogunk kijonni. Biztos itt hiilyiti a szar szovegeivel a lanyokat a kocsogfeja.

Bejott mind a két felszolgalond a fénokasszonnyal, kérdezték, hogy a séf ir még nem akar
talalni? Mondtam, hogy itt még nem jart! Varom, de még nem jott! Valaszoltak, hogy, aha...
Géborom, te vagy a séf! Nincs masik szakdcsunk! Ja, akkor talalom. Kissé elpirultam, és hiilyének
éreztem magam...

Azt a sok bokot tulajdonképpen én kaptam. Nekem meg fel sem tlint, hogy engem
méricskéltek. Azt észrevettem, hogy néznek, de azt gondoltam, hogy a munkamat biraljak, nem
pedig engem. Egyszer még el is szégyelltem magam, mert az hittem, hogy szakadt, kopott, foltos,
vagy piszkos lehetek el6l a frekventalt helyen.

(A harom lany fézte az ételeket mar napok 6ta. Ha én nem érkezem meg, akkor aznap is 6k

kotyvasztanak.)

Ez jo kis helynek tlint az elején. Jol indult, tavasz volt. Elég sok egyedi étel volt az étlapon, és mivel
6k nem szakacsok voltak, nem tudtdk rendesen elmondani a specialitasaikat, igy sokszor csak
talalgattam.

Ilyen volt a fatdnyéros is. Ezek fabol késziilt, minimum két, maximum hatszemélyes talak
voltak. Mindenbdl volt egy kevés rajta: rantott hts, rantott sajt, rantott gomba, vaslapos tarja,
fokhagymas csirkemell, kdposztasalata, hasdbburgonya, rizs, uborkasalata, és Varkapitany. A

Varkapitany egy szelet karajba hajtott sonka, sajt és kolbdsz, rantva, amit 6k talaltak ki.
Teltek-multak a hetek, indult a szezon.

A tavalyi séfet sikeriilt visszacsabitaniuk, mert egyediil nem ment volna a dolog. Egyrészt még
mindig nem volt rutinom, masrészt mar folyamatosan telt haz volt. Ez az {izlet ment a legjobban az

egész kornyéken. Remek, de pofatlan marketingje volt!

A fénokasszony kiallt az étterem elé a nagy melleivel, és gatlastalanul leszolitott vadidegen
embereket:
- Hé! Peti, te vagy az? 1zébdl ismerlek, tudod! Jaj, de cuki vagy még mindig. Nem akartok bejonni

enni egy jot?

A valasz tizbdl kilencszer igen volt — pedig tizbdl kilencszer nem talalta el a nevet. Tiz perc sem
kellett, hogy tizendt asztalt eladjon. Oriiletes volt. A tobbi étterem napi hatvan asztalbél élt meg,
mi pedig kb. 200-bol. Mi napi egymillios forgalmakat bonyolitottunk le, és ha csak 980 000 Ft volt a
forgalom, akkor idegbeteg volt a féndkasszony.

Mig be nem indult a szezon, elviselhet6 volt. Amikor dolt a vendégektdl a pénz, akkor
megbolondult. Amikor mar dél elétt 200 000 Ft-os forgalommal biiszkélkedhettiink, akkor képes

volt azért szolni, ha a sajat levesembe hdrom szem hussal tobbet tettem, mint amennyi a
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